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L)ASSOC|AZ | O N E S KY\X/' N E _ per impostazione, contenuti e location - di “saggiare” in

anteprima alcuni dei vini trentini piti innovativi e originali

accomunati da una elevatissima qualita e da uno speciale legame
Q UAD E R N | D | VlTl CU LTU RA B con il territorio di origine.
Saranno in degustazione - fra gli altri - due autentici campioni

H A | I_ PlAC E R E D | | N VlTAR LA A internazionali della categoria METODO CLASSICO: Giulio Ferrari

Riserva del Fondatore '9g e Altemasi Graal, Riserva Storica
TRENTINOVINO ANTEPRIMA, At n P53

Queste ed altre 15 etichette rigorosamente selezionate dalla
nostra organizzazione saranno presentate dal personale
qualificato della sommellerie ASPI Trentino.

Un evento non consueto di esplorazione delle nuove frontiere

del mondo dell’enologia trentina, ospitato negli spazi espositivi Sara anche I'occasione per una serie di riflessioni intorno al Vino
del MUSE, il nuovo Museo delle Scienze di Trento progettato come strumento di conoscenza e promozione del paesaggio,

da Renzo Piano. eccellenza del territorio, occasione di architettura e design che
L’evento intende offrire ad un gruppo ristretto e selezionato saranno proposte nella mattinata da Pino Scaglione, Stefania

di operatori della ristorazione, di buyers, di operatori della Staniscia e Gabriele Pardi.

comunicazione specializzata I'opportunita - straordinaria

L'appuntamento & per il giorno

LU N E D | 26 MAG G | O 201 4 Ore 10.00 Seminario: “vino, cultura dei luoghi,

eccellenza del territorio, occasione di architettura

e design”
M U S E—- M useo d e| |e SC|e Nze Ore 14.30 Degustazione riservata agli operatori con
Corso del Lavoro e della Scienza, 3 - 38122 Trento I'assistenza di Aspi e con la presenza dei produttori

La partecipazione all’evento pomeridiano é gratuita e riservata ai professionisti.

Le chiediamo cortesemente di voler confermare la Sua presenza entro il 10 maggio 2014 con l'indicazione del numero dei partecipanti
al seminario del mattino, alle degustazioni o ad entrambi i momenti a: info@trentinovino.it - tel: +39 3454450830
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ore 9.30 — 10.00 MUSE

Accoglienza convegnisti

ore 10.00 — 13.00 MUSE, Sala Conferenze

Seminario “Vino, cultura dei luoghi, eccellenza
del territorio, occasione di architettura e design”

Intervengono:

Pino Scaglione, Universita di Trento: Itinerario tra vino,
architettura e design; la ricerca della qualita dagli spazi
al prodotto

Stefania Staniscia, Universita di Genova: Paesaggi della vite
e del vino in Trentino

Gabriele Pardi, Gum Design: Il design dei "calici
emozionali"

Esperienze del design e del marketing territoriale

Intervengono:

Michela Bruni, ecodeisgner

Ada Rosa Balzan, esperta di eco marketing

Luca Granata, direttore di Melinda

Valentina Raffaelli e Alice Spadaro, visual designer

ore 13.00 — 14.30 MUSE

Buffet a base di prodotti e vini trentini
presentati da “Buon Vino Trentino”.

ore 14.30 — 18.00 MUSE, sale esposizioni

Degustazione riservata agli operatori con
I'assistenza di Aspi e con la presenza
dei produttori.

- Giulio Ferrari, Riserva del Fondatore '99
- Altemasi Graal, Riserva Storica Annata in Punta '93

— Maso Nero Dosaggio Zero, Roberto Zeni
— L'Ora, Pravis

— Blanc de Sers, Cantine Monfort

— Zero Infinito, Pojer e Sandri

— Masetto Due, Cantina Endrizzi
— Vigilius, de Vescovi Ulzbach

— Poiema, Eugenio Rosi

— Maso Romani, Cavit

— Nera dei Baisi, Albino Armani 1607

— Castel San Michele Rosso, FEM

— Pinot Nero Bio-Vegan, Cantina di Aldeno
— Foglia Frastagliata, Vallarom

— Moscato Rosa, Letrari
— Castel Beseno, Salizzoni
— Vino Santo, Cantina di Toblino

FUORIANTEPRIMA TRENTINOVINO

Domenica 25 maggio 22° edizione di Cantine Aperte con il Movimento Turismo del Vino. Info su www.mtvtrentinoaltoadige.it

Le etichette presenti alla degustazione TRENTINOVINO ANTEPRIMA — MUSE, potranno essere degustate liberamente
— a pagamento ad un prezzo agevolato — nelle giornate del 23 -24 - 25 - 26 maggio 2014 in un circuito di ristoranti, enoteche,
bar della provincia di Trento, selezionati dalla nostra organizzazione.

Per maggiori informazioni:
www.trentinovino.it - info@trentinovino.it
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